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Stuzzchini discquadelle di mare sl catoccio

Baccals deifrati {allavicentina con gratinatura)
con polentadistoro.

Panna cotta con frut di bosco.

Costopasto 23 euro. §




ATTENZIONE:

1. Il desco conviviale sarà aperto a tutti, soci, familiari e simpatizzanti.

2. Considerata la complessità e la lunghezza della fase preparatoria del piatto “baccalà” è indispensabile conoscere entro martedì 14 aprile chi intende banchettare con tale pietanza.

Considerato che lo scorso anno la cucina è andata in crisi in quanto le richieste di baccalà erano enormemente superiori alle prenotazioni, quest’anno tale pietanza è riservata esclusivamente a chi ha prenotato, anche per rispetto per chi l’ha fatto.

3. Chi non gradisce il baccalà può avere una pietanza alternativa a base di carne.

4. Gli interessati devono contattare, telefonicamente o con mail, il presidente per prenotarsi. 

5. Chi non effettua la prenotazione e vorrà fermarsi sarà ben accetto, però se c’è disponibilità gli sarà servito esclusivamente il pasto carne .

